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KW 06 Montag Dienstag Mittwoch Donnerstag Freitag
02.02.2026 03.02.2026 04.02.2026 05.02.2026 06.02.2026
Hahnchen- Herzhafte Toni’s Tortelloni
T geschnetzeltes Hackfleisch- mit mediterraner
3 Hawaii Kase-Lauchsuppe | Gemusefillung
= . . . (Tomaten, Zucchini,
@ in Currysauce mit vom Rind Aubergine, Zwiebel)
<Z': Kokosnussmilch und mit Kartoffelwurfeln, und Friséhkase-Sauce
g Ananas, dazu Reis und einem Brétchen
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- Pancakes Rheinische
8 mit Pfirsich-Chutney Gemusesuppe
4 (Karotten, Blumenkohl,
< Erbsen, Porree, Bohnen,
l(JDJ Kohlrabi und Kartoffelwtrfeln)
'§ dazu ein knuspriges Brotchen
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— Méhrensalat Hausgemachter Chinakohlsalat
H 5% in Essig-Ol-Dressing Haselnusspudding mit Cocktaildressir@ ]
- 5 iy
e [n%] % frisches Obst Madeleines natur [NIU]]
Tel: 02174 - 894 213 28/ Fax: 02174 - 894 213 177 / E-Mail: bestellung@nickut-catering.de
BIO Zutaten: Vollkornbrot, Nudeln * kontrolliert durch Bio Kontrolistelle: DE-OKO-013
Info: Taglich haben Sie die Mdglichkeit ergdnzend zum Speiseplan Obst oder Salate zu bestellen. Bitte sprechen Sie uns einfach darauf an! Obst vor dem Verzehr bitte waschen!
Wichtiger Hinweis: Aufgrund der Vielzahl der von uns verwendeten Lebensmittel kdnnen wir Kreuzkontamination nie vollstéandig ausschlieRen. Weitere Informationen kdnnen Sie dem Deklarationsplan entnehmen.
Bei der Speisenplanung wird der ,DGE-Qualitatsstandard fiir die Verpflegung in Tageseinrichtungen fiir Kinder” sowie der ,,DGE-QE?a‘i"ﬁtsstandard fur die Schulverpflegung” berticksichtigt.
Die von der Deutschen Gesellschaft fir Erndhrung e.V. zertifiziert Menulinie ist mit dem DGE-Log gekennzeichnet.




